Qﬁl /77 Z [ 2008 den bugune lezzet uretiyoruz..
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Geleneksel Tiirk simidimizi en taze ve en c¢itir haliyle iiretebilmek adina 2008’de Hollandanin
Rottardam sehrinde ufak bir atolyede basladik is hayatina..

Kalite miisteri memnuniyeti ve diiriistliikten 6diin vermeden calismamizin bir miikafaat1 olarak
bugiin 6.500 metrekarelik modern bir tesise, giinliik 60.000 adet iiretim kapasitesine, ve avrupanin her
kosesine ulasan yaygin servis agina ulastik.

Atalarimizdan miras lezzetleri gelecek nesillere ve ayn1 zamanda
avrupanin en iicra koselerine aktarmaya calisiyoruz.

Gerek bugiine dek gerekse bundan sonraki is
hayatimizda bizlerle birlikte calisan saygideger
miisterilerimize, ve ayn1 zamanda lezzetli
iiretimlerde bizlere fedakar ve 6zverili
calismalariyla destek olan ekip
arkadaslarimiza sonsuz
tesekkiirlerimizi arz ederiz...

Faradis




Buhar odasinda 20-30 dk, oda sicakliginda

60-80 dk mayalanmas: gerekiyor.

Bu 1glem tamamlandiktan sonra onceden
wsitlmag firnda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilecek.

Art.nr: 1103
B 1300 'ﬂamo ad. |dE 40

Simit Lux

Buhar odasinda 20-30 dk, oda sicakliginda
60-80 dk mayalanmas: gerekiyor.

Bu iglem tamamlandiktan sonra onceden
wsutlnus firmda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilecek.

Art.nr: 1104
B g 'ﬂB 100ad, | A 40

Simit Peynirli

Buhar odasinda 20-30 dk, oda sicaklhiginda
60-80 dk mayalanmas: gerekiyor.

Bu iglem tamamlandiktan sonra onceden
wsutlms firnda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilecek.

Art.nr: 1105
B 180 gr |ﬂa 100 ad. |J}I_§ 36
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Buhar odasinda 20-30 dk, oda sicaklhiginda
60-80 dk mayalanmas: gerekiyor.

Bu islem tamamlandiktan sonra onceden
wsilmag finnda 170-190 derecede
13-16 dakika pigirilecek.

Art.nr: 1102
A 5o \ﬂa 100ad. |dRE 40

Kumru Peynirli

Buhar odasinda 20-30 dk, oda sicaklhiginda
60-80 dk mayalanmas: gerekiyor.

Bu islem tamamlandiktan sonra onceden
wsurlmag firnda 170-190 derecede

13-16 dakika pisirilecek.

Art.nr: 1107
B 80gr 'ﬂa 100 ad.
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Buhar odasinda 20-30 dk, oda sicaklhiginda
60-80 dk mayalanmasi gerekiyor.

Bu islem tamamlandiktan sonra yumurta
sarist suiriiliip istege gore susam veya ¢orek otu
atilabilir.

Bu islem tamamlandiktan sonra onceden
wsutlmag firinda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilecek.

Art.nr: 1100
B 50gr 'ﬂa 100 ad. |dE 40

Pogaca

Buhar odasinda 20-30 dk, oda sicakhginda
60-80 dk mayalanmas: gerekiyor.

Bu iglem tamamlandiktan sonra yumurta
sarist suiriliip istege gore susam veya ¢orek
otu atillabilir.

Bu iglem tamamlandiktan sonra onceden
wsilmag finnda 180-200 derecede

13-16 dakika pisirilecek.

Art.nr: 1101
B sy ".!B 0 |8 4




Gul Boregi Peynirli

Donmus olarak tepsilere konup onceden
wsitilmag olan firtnda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilmesi gerekiyor.

Art.nr: 1400
A 20g 'ﬁa M0ad. A 72

Gul Boregi [spanakli

Donmusg olarak tepsilere konup onceden isutilmas
olan firinda 170-190 derecede 13-16 dakika
pisirilmesi gerekiyor.

Art.nr: 1401
B 20 ‘ﬁa 0ad. |dE 72
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Gul Boregi Kiymall

Donmusg olarak tepsilere konup onceden
wsirlmag olan firmda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilmesi gerekiyor.

Art.nr: 1403
B 20g |ﬂa 40 ad. |JN_§ 7

Gul Boregi Patatesli

Donmus olarak tepsilere konup onceden
wsitlmas olan firtnda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilmes: gerekiyor.

Art.nr; 1402
0 220gr‘$4ﬂad. RIE 7




Kol Boregi Peynirli

wsitilmug olan firnda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilmes: gerekiyor.

Art.nr: 1409
o] 220gr'ﬁB M0ad. |DE 7

Kol Boreqi Ispanaki

Donmus olarak tepsilere konup onceden isitilmag
olan firtnda 170-190 derecede 13-16 dakika
pisirilmesi gerekiyor.

Art.nr: 1410
0 ZZUQr‘ﬂB 0ad. |RQIE 72




Kol Boregi Kymalr

Donmusg olarak tepsilere konup onceden
wsirlmag olan firmda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilmesi gerekiyor.

Art.nr: 1412
[ ZZUgr‘ﬂB 40 ad. \J}I_% 72

Kol Boregi Patatesli

Donmusg olarak tepsilere konup onceden
sitilmag olan firinda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilmesi gerekiyor.

Art.nr; 1411
B 20g 'ﬂa M0ad. | 72




Donmusg olarak tepsilere konup onceden
sitilmag olan firinda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilmesi gerekiyor.

Art.nr: 1405
B g lﬂBmad. |J3|_§ 72

Sigara Boregi Ispanakl

Donmus olarak tepsilere konup inceden isunlmig ‘
olan firinda 170-190 derecede 13-16 dakika (G
pisirilmesi gerekiyor. Cw

170-190°

Art.nr: 1406 =
B sy 88 0t (BB 2 rsar




Sigara Boregi Kiymalr

Donmus olarak tepsilere konup onceden
wsitlmas olan firnda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilmesi gerekiyor.

rt.nr; 1408
B 450 R 70ad. ’J}I_E 72

Donmus olarak tepsilere konup onceden
wsirlmag olan firinda 170-190 derecede
13-16 dakika pisirilmesi gerekiyor

Art.nr: 1407
] 145gr"$ 0ad. [ERE 7




Su Boregi Peynirli

g Donmus olarak tepsilere konup onceden
C | wsunlmg olan firinda 170-190 derecede ’ g
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_ 20-25 dakika iistiiniin, 10-15 dakika altinin
170-190 pisirilmesi gerekiyor.

=& Art.nr: 1200

20-25 dk i .
e ﬁ4200gr|ﬂr, 5 ad, lul}l_f 70

Su Boregi Kiymalr

Donmus olarak tepsilere konup onceden
wsitlmug olan firnda 170-190 derecede
20-25 dakika iistiiniin, 10-15 dakika altimn

pisirilmesi gerekiyor.

Art.nr: 1202
_ 2025dkast
B 200 ' B 5o [RE0 10-15dkan




Baklava

Art.nr: 1000
Bir Tepsi : 3500 gr

IFS CERTIFICATE

L0002 HEI9T-MSC-A0CREDIA-NLD 2020-10-03

Re-audit due date:
fram 2020-04-14 to 2020-08-23

DNV GL - Business Assurance being an ISO/IEC 17065 accredited certification be
the certification against IFS and having signed an agreement with the IFS owner
confirms that

Simit Paradijs Holland b.v.

Provincien baan & - 5121 DL Rijen - The Netherlands
COID: 61972

Exclusions: None

Product scope(s): & - Grain products, cereals, industrial bakery and pastry,
confectionary, snacks, 7 - Combined Products

Technology scope(s): D, F

The explanations of the single technology scopes can be found in the IFS Food 6.1 standard

Scope:
Production of bakery products (simit rings, borek and baked




Simit Paradijs Holland b.V

Provincienbaan 65121 DL Rijen/Nederland

Telefon (NL): +3176 572 9439
Telefon (DE): +49 157 726 75395
E-Mail: info@simitparadijs.nl
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